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Tomate HVE
 croque au sel

Salade pépinette au 
curcuma

Céleri fromage blanc &
paprika

Pâté de campagne*

Cari de poulet
Curry de légumes au lait 

de coco
Colombo de saucisse de 

volaille
Marmitte de poisson

MSC 

Purée bio Haricot lingot Riz bio Haricot plat persillé

Carré président
Petit suisse arôme

bio
Yaourt nature Bleu à la coupe

Compote Madeleine bio Crème de marron Fruit

Les familles d'aliments :

Légendes : * Présence de porc 

Restaurant scolaire

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Entrée

Plat                                                
principal

Légume                                      
Féculent

Produit                            
laitier

Dessert

Pour des raisons d'approvisionnement, Occitanie Restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. 
Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met à disposition un repas sans les 14 allergènes réglementaires qui s'intègre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute 

personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.

Menus sans viande

Lundi : Cari de poisson
Jeudi : Pâtes fourrées aux lentilles et aux épices (plat 

complet)
Vendredi : Oeuf dur mayonnaise (entrée)

La semaine du goût permet de proposer aux enfants l'exploration des sens 
gustatifs. C'est un évènement placé sous le haut patronage du ministère de 

l'agriculture et de l'alimentation. Il permet de sensibiliser les 
consommateurs aux différents aspects de l'alimentation.


