— OCCITANIE Restaurant scolaire

[ GOUT [SPARIAGEY PROXIMITE | Menus du 16 au 20 mai
SEMAINE DE L'EUROPE

Lundi en Allemagne Mardi en Espagne Mercredi Jeudi en Angleterre Vendredi en gréce
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Salade de pomme de terre . . . 8
. Salade de pates bio*
CE2 Crépe tomate mozza R
. a la grecque
mayonnaise
g Fagon "Currywarst"* L g . e - .
Plat . . Riz bio T Poisson fagon "fish and Aiguillettes de poulet a
. (saucisse sauce tomate & .
principal chips" MSC la grecque
curry)
P
« ¢ Légume i
" Féculent o Frites
- "
Produit .. Yaourt fermier a la fraise R Munster AOP Vache quirit & =
laitier "Gy La Vache Occitane 1 Cantal AOP a la coupe bio -
Galette au beurre & Pt
Dessert bio g A T Tarte flan Mousse chocolat
L¢4 / L ezz , d’ ‘z' nenly : @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @) froduits
{ : et oeufs & fruits féculents et legumes secs  laitiers
Légendes : * Présence de porc
Brunoise du soleil : Menus sans viande
Tomates, courgettes, aubergines, oignons, poivrons
rouges et jaunes Lundi : Poisson fagon "currywarst"

Vendredi : Poisson sauce grecque

* Ces compositions ne sont pas exhaustives et sont susceptibles d'étre modifiées
selon nos approvisionnements.

Pour des raisons d'approvisionnement, Occitanie Restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes rég lementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute
personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



