—— OCCITANIE

RESTAURATION
GOUT [ PARTAGE / PROXIMIT

Restaurant scolaire

Menus du 18 au 22 avril

Jeudi
Fétons Paques!

Lundi @,ﬁ Mardi Mercredi Vendredi

qﬁf Entrée Rosette* Crépe aux champignons
Plat 2 Lasaanes au boeuf Boulettes d'agneau au Tajine de légumes et
principal <@ 9 jus pois chiches
D Lé . . 7
‘_ ;gume Haricot lingot Semoule bio @
Produit 5. : . : . . P o Petit suisse bio * ¢
laitier Vg Chanteneige bio @ Yaourt fermier vanille sl aux fruits o
A Dessert = Moelleux au chocolat e

LM Ii ; 'eé“ d’ zé’ wnle @ Viandes, poissons @ LégumeS @ Produits cérealiers, ® Froduits

¥ : et oeufs & fruits féculents et légumes secs  laitiers

Légendes : * Présence de porc Menus sans viande

Mardi : oeuf dur mayonnaise (entrée)
Jeudi : Poisson court bouillon

Pour des raisons d'approvisionnement, Occitanie Restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu etvous remercie de votre compréhension.
Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne
intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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