Menus Scolaires

Cuisine de Midi_}?ré\nées Semaine 14 du 30 Mars au 03 Avril 2020

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrée Macédoine de Iégumes . vinaigrette O .Saumsson Gl . pomme Haricots verts BIO
aux fines herbes (s/viande: ceuf mayonnaise) mayonnaise
Plat Pauplett.e_ de veau sauce O Jambon blanc Filet de merlu blanc sauce R6ti de dlpde sauce Pois chiche et curcuma
dijonnaise normande O champignons
Accompagnement Semoule BIO Coquillettes BIO Légumes du jour Riz BIO créole Penne
Plat sans viande L (.j.e h0k.' sauce Omelette aux fines herbes Galette vegetgnenne sauce
dijonnaise champignons
Produit laitier Chanteneige Brie en pointe Créme anglaise Tomme noire
Dessert Kiwi BIO Fruit de saison Tle flottante Fruit de saison Pomme au four au miel

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais.

Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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* Sous réserve des approvisionnements producteurs/fournisseurs

O Viande origine France e Recette cuisinée

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.



