Menus Scolaires

Cuisine de Midi-Pyrénées Semaine 9 du 24 au 28 Février 2020
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrée Haricots verts BIO Potage poireaux pomme de (Euf mayonnaise vinaiarette Salade Sapicao ( ,
vinaigrette terre (s/ceuf : terrine de poisson) g pomme,mais,persil)
Plat Filet de hoki sauce aurore O Réti de dinde au jus Normandin de_ yeau sauce Vapata (E)O|sson, tomate, dés
forestiere ) ) de légumes fumet)
Hachis parmentier
végétarien ; fcili Lo
Accompagnement Farfalles Carottes persillées Brocolis persillés RO L (e
et ananas)
Plat sans viande Pané fromager Crépe aux champignons
Produit laitier Gouda Camembert BIO Tomme blanche Yaourt aromatisé
Dessert Fruit de saison Banane BIO Liégeois au chocolat Fruit de saison BIO Cake citron gingembre

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais.

Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

Légende :

@ O {‘Z;Ei?ﬁl:uli ;SSis(lllzgi:ue* QPoisson MSC Péche Durable
N —

* Sous réserve des approvisionnements producteurs/fournisseurs

Viande origine France e Recette cuisinée

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.



