
Taboulé
Carottes râpées bio

vinaigrette
Rosette* Salade verte

curry
Tortellinis bio

pomodoro sauce tomate
Lamelles d'encornets 

panées
Cassoulet*

Haricot plat ***
Gratin pomme de terre 

CE2
& épinards

***

Fromage fouetté 
Mme Loik

Edam bio
Pointe de brie à la 

coupe
Yaourt sucré bio

Madeleine Fruit bio Crêpe sucrée Fruit

Les familles d'aliments :

Légendes : * Présence de porc 

Entrée

Plat                                                
principal

Légume                                      
Féculent

Produit                            
laitier

Dessert

Restaurant scolaire
Menus du 30 janvier au 03 février

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Pour des raisons d'approvisionnement, Occitanie Restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. 
Conformément au décret du 17/12/2002, Occitanie Restauration vous informe que la viande de bporc du vendredi est origine France

Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met à disposition un repas sans les 14 allergènes réglementaires qui s'intègre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute 
personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.

Menus sans viande

Lundi : colin sauce curry
Jeudi : Friand au fromage (entrée)

Vendredi : Galette végétarienne & haricots lingots


