Menus Scolaires

Cuisine de Midi-Pyrénées Semaine 38 du 16 au 20 Septembre 2019
TRepas coupe du monde
de Rugby
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Salade vitaminée aux des de
Entrée ( , Mais, soja, Taboulé fromage vinaigrette au Cake au thon
vinaigrette) basilic
Plat O Emince ds poulet O ,I3c_)logr_1alls_e Omelette fraiche Filet de colin meuniére
sauce brune aux épices italiennes Gratin de pommes de terre
) au jambon
Accompagnement PR E[PRMITEs B (517 Mini pennes Brocolis béchamel Petits pois au jus
et de carottes
. Filet de hoki sauce au - Gratin de pommes de terre
Plat sans viande . Bolognaise au thon
citron au fromage
Produit laitier Fondu carré Emmental rapé Brie Yaourt aromatisé Gouda Bio
Dessert Creme vanille Barre de céréales Fruit de saison Banane Bio Ananas au sirop

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais.

plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

Légende :

pesproduits e de D -on visc peche durae
N —4

* Sous réserve des approvisionnements producteurs/fournisseurs

O Viande origine France e Recette cuisinée

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.



