Menus Scolaires

Cuisine de Midi-P

yrénées Semaine 41 du 7 au 11 Octobre 2019
Happy Tartery
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrée Taboulé a la menthe du seL} dvmalgrette Pizza au fromage Concombres vinaigrette vinaigrette
. . Normandin de veau sauce Filet de hoki sauce . il it s
Plat O Filet de poulet au jus . . , Quich'Obolo (egrené de soja, haricots
orientale citronnée -
rouges, mais, tomates)
Accompagnement Epinards hachés béchamel Semoule Bio Chou fleur béchamel et vinaigrette Riz
Plat sans viande Nuggets de poisson Galette vege tarienne sauce Quiche au thon bolognaise
orientale
Produit laitier Brie Yaourt sucré Mimolette Petit suisse aromatisé Saint Paulin
Dessert Fruit de saison Beignet aux pommes Compote pomme Banane Bio Créme au chocolat

individuelle
Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais.

Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

Légende :
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* Sous réserve des approvisionnements producteurs/fournisseurs

O Viande origine France e Recette cuisinée

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.



