Menus Scolaires
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Cuisine de Midi-Pyrénées Semaine 51 du 16 au 20 Déecembre 2019
9 ) Menu Végé
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrée Har|90t§ vertBlO (Euf dur mayonnaise Potage poireaux & pomme Betterave vinaigrette BIO
vinaigrette de terre
Plat Dos de colin sauce nantua O Cordon bleu Normandin de veau sauce Nuggets végétariens
marengo
Accompagnement Pommes vapeur persillées Petits pois & carottes Semoule BIO + Purée de potiron
Repas de NOé| +
Plat sans viande Pané fromager Filet de lieu sauce marengo
Produit laitier Suisse sucré Mimolette Tomme noire Fromage Slljir;g nature &
Dessert Com.poFe'de pomme Banane BIO Sablé de Retz
individuelle

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement a partir de produits frais.

Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

Légende :
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* Sous réserve des approvisionnements producteurs/fournisseurs
O Viande origine France e Recette cuisinée

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.



