
 
Repas Reine des 

neiges 
Menu Végé

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Entrée Céleris rémoulade

Le met préféré de Sven : 

Carottes rapées à la 

vinaigrette au fromage 

blanc 

Maïs & Haricots rouges 

vinaigrette
Potage Crécy Salade iceberg vinaigrette 

Plat Filet de lieu sauce citron 

Boulette de bœuf sauce 

Arendelle : Sauce brune, 

échalote, airelles 

Rôti de dinde au jus Jambon + Ketchup

Plat sans viande
Boulette végétarienne sauce 

Arendelle
Omelette Pané fromager

Produit laitier Camembert Maasdam BIO Yaourt nature sucré Emmental individuel BIO

Dessert Crème dessert Chocolat
L'ile d'Olaf : Ile flottante et 

crème anglaise

Compote pomme ananas 

fraiche 
Banane BIO Fruit de saison 

Légende :

Les produits locaux*
Les produits issus de
l'Agriculture Biologique*

Poisson MSC Pêche Durable

* Sous réserve des approvisionnements producteurs/fournisseurs

Menus Scolaires

Semaine 49 du 02 au 06 Décembre 2019

Accompagnement Choux fleur béchamel Coquillette BIO 

Hachis parmentier 

végétarien 

Semoule BIO

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances.

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine centrale essentiellement à partir de produits frais.

Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

Viande origine France Recette cuisinée

Ana et Elsa : Purée de 

potiron 


